 BLRLET 0 BERE 2B 22 REGER KHTBI 248

_BmAk M _2 F 3 B WA

1.

1

10.

11.
2.

3.

14.
15.

16.

17.

18.

o BEM (0 B2 o #£100 5

(

(

YEBUERTEZVE R IIAEY) - KR - Q%Y;ﬁ\ﬁﬂﬁ RIE - KK - 28 - %%%ﬁ%%{?ﬁﬁ‘z ' B TR
Spices Liqueur ? ’ '
FH - Galliano Z - Sourthern Comfort P4 - Sambuca T - Apricot JX - Triple Sec T~ Chartreuse '
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(A)Merlot  (B)Gamay (C)Pinot Noir (D)Cabernet Sauvignon
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(A) TiaMaria  (B) Advocaat (C) Kahluta (D) Créme de Café
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Y A TR A EEN ORL > T AR & s Y RCIL el & T 7

FH - Gamay:Zfi##&Beaujolais NouveaufynE— i
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